ART

Buschkuhle

Wir kinnen nur leckrer!

Horner Herbst

ab 20 Personen

Vorspeisen:

Suppe vom Hokkaidokiirbis mit gerdsteten
Kirbiskernen Feldsalat mit Kartoffel-
Speckdressing und Croutons

Frischer Rotkohlsalat mit Walnissen

und Apfeln

Auswahl von Raucherfischen

mit Sahnemeerrettich

und Honig-Senf-Dill-Sauce

Warme Speisen:

Zartes Schweinefilet

mit Pfifferling-Rahm Sauce

Rinderroulade “ Hausfrauen Art”

gefillt mit Speck, Zwiebel,

Gewdirzgurke und Senf

Herbstliche Gemiseauswahl, Kartoffelstampf
und Rosti

Aus unser Patisserie:

Bayrisch Creme auf Zwetschgen Kompott

ab 50 Pers. 28,50 € p.P
ab 20 Pers. 30,50 € p.P
unter 20 Pers. 32,50 € p.P

Weihnachten

ab 20 Personen

Vorspeisen:
Auswahl von Raucherfischen

mit Sahnemeerrettich

und Honig-Senf-Dill-Sauce

Westfalischer Knochenschinken

mit Melone

Knackige Blatt und Rohkostsalate mit Dressing
Croutons und gerdsteten Kernen

Warme Speisen:

Geschmorter Rinderbraten “Forster”

in Pfifferlingsauce gebratenen ServiettenkloRRe
und Rahmwirsing

Hahnchenpfanne “Sidsee” mit Sahne
Friichten in leichter Currynote und

mit Kase Giberbacken, dazu Butterreis

Aus unser Patisserie:
Bratapfelmousse
Gluhwein Panna Cotta

ab 50 Pers. 28,50 € p.P
ab 20 Pers. 30,50 € p.P
unter 20 Pers. 32,50 €p.P

® PartyService Agnes Buschkiihle ® Wiggeringhauser Str. 2a ® 59597 Erwitte — Horn

® Fon 02945 / 2277  partyservice@buschkuehle.de ® www.buschkuehle.de
* Bei den genannten Preisen handelt es sich um Abholpreise ohne Geschirr ¢




